
menu 
 
 

Gelbschwanzmakrele 
roh mariniert – grüne Olive – Pfirsich – Gurke 

2022 Klotz – Gutedel ‘Kalk und Löss‘ – Baden – Deutschland 

 
Seeforelle 

Zucchini – grüne Mandel – Fingerlimette – Holunderbuttermilch 

2024 Ewald Zweytick – Gelber Muskateller – Südsteiermark - Österreich 

 
Nagelrochen 

Bouchot-Muscheln – Poveraden – Rouille – Bouillabaisse 

2024 Albariño de Fefiñanes – Rias Baixas – Spanien 

 
Reh 

Medaillon – Butter-Topfen-Nocke – Pfifferlinge – Mispel 

2006 Chateau Haut-Bergey – Pessac-Léognan – Bordeaux – Frankreich 

 

Erdbeere 
Shortbread – Lemon Curd – Baiser 

2024 Weingut P.J. Kühn – Riesling Kabinett ‘Lenchen‘ – Rheingau – Deutschland 

 
 

Käse  
Auswahl von Bernard & Jean-François Antony 

 
 

6 Gänge 170 EUR pro Person 
5 Gänge ohne Käse 155 EUR pro Person 

5 Glas Weinbegleitung 78 EUR pro Person 
 
 
 

Bei individueller Menügestaltung behalten wir uns einen Aufpreis vor. 
 



à la carte 
 

   vorspeise  EUR 

Gelbschwanzmakrele – roh mariniert – grüne Olive – Pfirsich – Gurke 29 

Artischocke – Boden – Salat – Gewürztomate – Basilikum 27 

Krustentiere – Langostino – Taschenkrebs – bunte Karotten – Berberitzen 40 

Seeforelle – Zucchini – grüne Mandel – Fingerlimette – Holunderbuttermilch 32 

Kalbskopf – lauwarm – gebackenes Kalbsbries – Pfifferlinge 32 

 
zwischengang  

Steirisches Backhendl – Kartoffel-Radieschen-Salat – Kernölcrème 26 

Ravioli – geräucherte Kartoffel – Pfifferlinge – Liebstöckel 32 

 
hauptgang  

Steinköhler – geräucherte Kartoffelravioli – Pfifferlinge – Liebstöckel 52 

Nagelrochen – Bouchot-Muscheln – Poveraden – Rouille – Bouillabaisse 48 

Bresse Taube – Brust – Keule – Mole – Couscous – Tamarinde 54 

     Reh  – Medaillon – Butter-Topfen-Nocke – Pfifferlinge – Mispel 59 

 
nachspeise  

Mispel – Pistaziencrème – Holundersüppchen – Kardamomeis 24 

Erdbeere –  Shortbread – Lemon Curd – Baiser 24 

     Käse - Auswahl von Bernard & Jean-François Antony 27 

 

   auf vorbestellung   

     Hummer Thermidor  halb/ ganz 56/ 112 

 
Damit wir Ihre Allergie berücksichtigen können, nennen Sie uns diese bitte im Vorfeld. 


