menu

Munzinger Spargel
eingelegt — Gelbschwanzmakrele — Fingerlimette — Sesam

2023 B. Geisel — Weissburgunder ‘Randersackerer Sonnenstuhl’ — Franken — Deutschland
Saibling
Kohlrabi — Kernél — Kaviar — Raucherfond

2023 Piewald — Griiner Veltliner Smaragd ‘Spitzer Graben' — Wachau — Osterreich

Kalb
geschmolzener Kalbskopf — Bries-Ravioli — Morcheln — Erbsen

2022 Ziereisen — Viviser — Baden — Deutschland

Maibock
Butter-Topfen-Nocke — Sellerie — Mispel

2006 Chateau Haut-Bergey — Pessac-Léognan — Bordeaux — Frankreich

Erdbeere
Shortbread — Lemon Curd — Baiser
2024 Weingut P.J. Kiihn — Riesling Kabinett ‘Lenchen’ — Rheingau — Deutschland

Kase
Auswahl von Bernard & Jean-Frangois Antony

6 Gange 170 EUR pro Person
5 Gange ohne Kase 155 EUR pro Person
5 Glas Weinbegleitung 78 EUR pro Person

Bei individueller Meniigestaltung behalten wir uns einen Aufpreis vor.



a la carte

vorspeise EUR
Gelbschwanzmakrele - roh mariniert — Zwiebel — Sesam — Pinienkerne 29
Munzinger Spargel — Holunderbliitenmarinade — Kohlrabi — Ziegenkase 27
Munzinger Spargel - eingelegt — Taschenkrebs-Pflanzerl — Langostino 42
Saibling — Kohlrabi — Kernél — Kaviar — Raucherfond 32
Kalbskopf — lauwarm — gebackenes Kalbsbries — Mairiibchen — Raucheraal 32
zwischengang

Steirisches Backhend| - Kartoffel-Radieschen-Salat — Kerndlcreme 26
Friihlingsmorcheln — Kopfsalat-Erbsen-Ravioli — konfiertes Eigelb 37

hauptgang

Rotbarbe — Safranfenchel — Artischocke — Rouille — Bouillabaisse 54
Steinbutt — Kopfsalat — Erbsen — Friihlingsmorcheln — Beurre rouge 58
Bresse Taube - Brust — Keule — Mole — Réstzwiebel-Crépe — griiner Spargel 54
Maibock — Butter-Topfen-Nocke — Sellerie — Mispel 59
nachspeise

Mispel — Pistaziencreme — Holundersiippchen — Kardamomeis 24
Erdbeere — Shortbread — Lemon Curd — Baiser 24
Kase - Auswahl von Bernard & Jean-Francois Antony 27

auf vorbestellung

Hummer Thermidor halb/ ganz 56/ 112

Damit wir lhre Allergie beriicksichtigen kénnen, nennen Sie uns diese bitte im Vorfeld.



