
menu 
 
 

Saibling 
Sellerie – Radieschen – Holunderblütenfond 

2024 Ewald Zweytick – Gelber Muskateller – Südsteiermark - Österreich 

 
Munzinger Spargel 

eingelegt – Eiervinaigrette – Taschenkrebs – rote Gamba 

2024 Weingut Zehnthof – Blauer Silvaner ‘Sulzfelder‘ – Franken – Deutschland 

 
Wachtel 

Brust – gefüllte Keule – Pfifferlinge – junger Lauch 

2023 Wieninger – Gemischter Satz ‘Ried Ulm Nussberg‘ – Wien – Österreich 

 
Lamm 

Keule – knuspriger Ravioli – Aubergine – Curry 

2022 Hubert Lignier – Bourgogne Pinot Noir ‘Grand Chaliot’ – Burgund – Frankreich 

 

Erdbeere 
Shortbread – Lemon Curd – Baiser 

2024 Weingut P.J. Kühn – Riesling Kabinett ‘Lenchen‘ – Rheingau – Deutschland 

 
 

Käse  
Auswahl von Bernard & Jean-François Antony 

 
 

6 Gänge 170 EUR pro Person 
5 Gänge ohne Käse 155 EUR pro Person 

5 Glas Weinbegleitung 78 EUR pro Person 
 
 
 

Bei individueller Menügestaltung behalten wir uns einen Aufpreis vor. 
 



à la carte 
 

   vorspeise  EUR 

Gelbschwanzmakrele – roh mariniert – Zwiebel – Sesam – Pinienkerne 29 

Munzinger Spargel – Holunderblütenmarinade – Kohlrabi – Ziegenkäse 27 

Munzinger Spargel – eingelegt – Taschenkrebs-Pflanzerl – Langostino 42 

Saibling – Kohlrabi – Kernöl – Kaviar – Räucherfond 32 

Kalbskopf – lauwarm – gebackenes Kalbsbries – Mairübchen – Räucheraal 32 

 
zwischengang  

Steirisches Backhendl – Kartoffel-Radieschen-Salat – Kernölcrème 26 

Ravioli – geräucherte Kartoffel – Pfifferlinge – Liebstöckel 32 

 
hauptgang  

Seeteufel – Safranfenchel – Artischocke – Rouille – Bouillabaisse 54 

Steinbutt – geräucherte Kartoffelravioli – Pfifferlinge – Liebstöckel 60 

Bresse Taube – Brust – Keule – Mole – Kirsche – Erbse 54 

     Maibock  – Butter-Topfen-Nocke – Sellerie – Mispel 59 

 
nachspeise  

Mispel – Pistaziencrème – Holundersüppchen – Kardamomeis 24 

Erdbeere –  Shortbread – Lemon Curd – Baiser 24 

     Käse - Auswahl von Bernard & Jean-François Antony 27 

 

   auf vorbestellung   

     Hummer Thermidor  halb/ ganz 56/ 112 

 
Damit wir Ihre Allergie berücksichtigen können, nennen Sie uns diese bitte im Vorfeld. 


