menu

Saibling
Sellerie — Radieschen — Holunderblitenfond

2024 Ewald Zweytick — Gelber Muskateller — Siidsteiermark - Osterreich

Munzinger Spargel
eingelegt — Eiervinaigrette — Taschenkrebs — rote Gamba

2024 Weingut Zehnthof — Blauer Silvaner ‘Sulzfelder' — Franken — Deutschland

Wachtel
Brust — gefiillte Keule — Pfifferlinge — junger Lauch

2023 Wieninger — Gemischter Satz ‘Ried Ulm Nussberg‘ — Wien — Osterreich

Lamm
Keule — knuspriger Ravioli — Aubergine — Curry

2022 Hubert Lignier — Bourgogne Pinot Noir ‘Grand Chaliot’ — Burgund — Frankreich

Erdbeere
Shortbread — Lemon Curd — Baiser
2024 Weingut P.J. Kiihn — Riesling Kabinett ‘Lenchen’ — Rheingau — Deutschland

Kase
Auswahl von Bernard & Jean-Frangois Antony

6 Gange 170 EUR pro Person
5 Gange ohne Kase 155 EUR pro Person
5 Glas Weinbegleitung 78 EUR pro Person

Bei individueller Meniigestaltung behalten wir uns einen Aufpreis vor.



a la carte

vorspeise

Gelbschwanzmakrele — roh mariniert — Zwiebel — Sesam — Pinienkerne

Munzinger Spargel — Holunderblitenmarinade — Kohlrabi — Ziegenkase
Munzinger Spargel - eingelegt — Taschenkrebs-Pflanzerl — Langostino
Saibling — Kohlrabi — Kernél — Kaviar — Raucherfond

Kalbskopf — lauwarm — gebackenes Kalbsbries — Mairiibchen — Raucheraal

zwischengang
Steirisches Backhendl — Kartoffel-Radieschen-Salat — Kerndlcréme

Ravioli — geraucherte Kartoffel — Pfifferlinge — Liebstockel

hauptgang

Seeteufel — Safranfenchel — Artischocke — Rouille — Bouillabaisse
Steinbutt — geraucherte Kartoffelravioli — Pfifferlinge — Liebstockel
Bresse Taube - Brust — Keule — Mole — Kirsche — Erbse

Maibock — Butter-Topfen-Nocke — Sellerie — Mispel

nachspeise

Mispel — Pistaziencreme — Holundersiippchen — Kardamomeis

Erdbeere — Shortbread — Lemon Curd — Baiser

Kdse - Auswahl von Bernard & Jean-Frangois Antony

auf vorbestellung

Hummer Thermidor

Damit wir lhre Allergie beriicksichtigen kénnen, nennen Sie uns diese bitte im Vorfeld.
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